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F nirees i (gw)elggeages

Sj[arj[ers Camembert...........ccccuuvvnneeee. 3,90 €
Chevre......ccceveveeviiieeieieen, 3,90 €
Oeufs Mayonnaise..................... 4,90 € Bleu d’Auvergne.................. 3,90 €
Fegs Mayonnaise COME.rrrrrreeeerseereesen 3,90 €
Assiette de rosette de Lyon....... 4,90 €
Slices of French salami Assiette 4 fromages 14,00 €
4 Cheese plate
Terrine de campagne................ 5,90 €

Country-style Terrine

Panisses, sauce cocktail basilic 6,50 €

Chickpea fries, cocktail- basil sauce Pl at S

Pichade.......ccooovvveeviiiiieiiinnnnn. 6,50 €
(Sauce tomate, anchois, olives sur pate Coquillettes truffées JAMbON ............ccoveveieieveieeeeeeeeeeeeeeeee e 14,90 €
croustillante) Tomato sauce, olives, Pasta with truffle flavour and shaved ham
anchovies on crispy pastry SAUCISSE PUTEE, JUS COTSE ...evvereeeeereiiiiiiieeeeeeeniiiiireeeeeeessssnnnreeeeeesesannns 14,90 €
Toulouse sausage with mashed potatoes
Pissaladiere maison................... 6,50 € Raviolis fleur de courgettes, chévre, pignons, parmesan.................... 16,90 €
Onion anchovy and olive tart Raviolis zucchini flower, goat’s cheese, pine nuts, parmesan
Supréme de poulet, jus COTSE, fTites......cccovmiiiiiinniiiieiiiiiieeeeeieeeenns 16,90 €
Velouté fraicheur a la tomate.... 6,90 € Chicken supreme, french fries
Fresh Velouté with tomato Andouillette grillée, sauce moutarde, fTites............ceevvereeeerevereennnes, 16,90 €
Andouillette with mustard sauce, French fries
Crevettes, Mayonnaise.............. 6,90 € Blanq]uette de veau A I’anCienne, TiZ........cooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 17,50 €
Shrimps, Mayonnaise Veal blanquette, rice
]l§avioljs a labdafllbelnilgoisfi .sauppli(llrcei de lE)l%rmesan ............................ 17,50 €
Sardines provencales 2 I’huile.. 6,90 € ourguignon beef style Raviolis, sprinkled with Parmesan .
Provencal-style sardines in oil Téte de veau sauce Gribiche............cceevviiiiiniiiiiiniiiiiiieeeee 17,50 € Accornpagnenﬂlﬁents
Gribiche sauce veal head Supplernen’[a“ es
Poivrons a I’huile, ISDaI/é de StaUIlI(lOQ '[E}ll l’osei%le, haricbots VIS uueeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenneeeeenns 18,50 € ADDITIONAL BAKING
marinade provencale................. 7,50 € AHMON steak WL SOTTEL, green beans Frites 4,50 €
Peppers in oil, Provengal marinade Filet de Loup frais SAUCE VIETZE, TiZ.......ccveveeereeerereereneereeereeeeeeaeenenes 18,50 € French fries
Fresh sea bass fillet with virgin sauce, rice ,
Purée 5,00 €
Soupe 2 I’oignon gratinée comté.. 9,90 € Picce du boucher sauce SECIEte, fTiteS. . coumrrreeeeeereeeeeeeeeeeeeeeeerreeeeeeens 29.00 € Mashed potatoes
. . Butcher’s cut of Beef with Secret sauce, French fries
Gratinated french onions soup Salade verte 4,50 €
Green salad
Salade de poulpe..........ooovvvv....... 9,90 € Pl ALCIE R Riz 4,50 €
Octopus salad Tartare de boeuf, fTites.........ueiiiiiiiiiiiiiiie e, 17,90 €
Beef tartare, French fries Haric(o}ts Vebrts 4,50 €
reen oeans
Terrine de foie gras maison, chutney 'Sl“alrtare de saulr:non,h fgi.tes ..................................................................... 17,90 €
de figues, pain toasté............... 12,50 € almon tartare, f'rench Iries Fnfants - kids 10 €
Homemade terrine of foie gras, fig chutney, Salade nicoise.........ccceveeeeveennnee., erereeree e eeeserreeea—esenaares cereennes 16,90 € Siro
s rsadl Egneisc(:ilun, tomate, haricots verts, thon, r}&lldls,lf)OIVl‘OIl, cellerl, cébette, oeuf, anchois) - Coquillettes-Jambon ou Steack haché-Frites
\ alad, tomato, green beans, tuna, radish, bell pepper, celery, spring onion, egg, anchovies) / Pasta-Ham or Beef-French Fries
Glace Ice-cream
S Péche Melba..........ccoovvvvviviiiiiiiiiieeeeeeeeeereenrnennn 9,00 €
essel S Peach, vanilla ice-cream, strawberry sauce and whipped cream

Fraise Melba................... e ieeeetraeeertrareetaaaaee 9,80 €
Fresh strawberry, strawberry and vanilla ice-cream, strawberry sauce and whipped cream

gt%?lllcraez}r% %{%n BT (UL Dame Blanche........coooeeeieeiiieeeeieeeeeeeeeeeenn 8,50 €

Vanilla ice cream with homemade chocolate sauce and whipped cream
Tarte alIIX fruits de saison...... 6,50 €

Seasonal fruit pie Chocolat Li€ge0is..........c.eeeerrereeereeriereeereereennnn. 8,50 €
Chocolate and variilla ice cream, homemade chocolate sauce and whipped cream

Baba au Rhum....................... 7,50 €

La POFIter0le...orrervrvsre UG G T S e
Mousse au chocolat............... 6,80 € COUPE CTEOIE. ..o, 9,00 €

1§ ?els%d ruc}te Sfarlg(iits frais............. 7,50 € Isigglpz{gcrﬂea?stig}l\lflgiﬁa% v€vhipped cream. Rum supplement +€3
% gggg gya 1%1% gggénb oise. ... 6.80 € Egr}llgg s((;rol:)leotfl{c/(l)'('lkél. .............................................. 9,00 €
TN — 6.50 € Coupe Bounty Coconut Chocolat....................... 9,00 €
ALFOZALO. v, 6,00 € Glace 1 boule / 2 boules / 3 boules ......... 350€/6€/8 €

Supplément Chantilly + 2 €. Whipped cream supplement +2€

Vanille, chocolat, café, citron, rhum-raisin, Coco, fraise, pistache. Vanilla, chocolate, coffee, lemon, rum raisin, Coconut, strawberry, pistachio

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS




GLACES - ICE-CREAM DOISSONS

Vins

Blanc, Rouge, Rosé

e Au Verre
e (Carte des Vins

DRINKS

Evian, Badoit 50 cl...........cc............ 5,00 € . . - e
rangina, Fanta orange 25 cl............. ,
Evian, Badoit 1 L..............c.c.......... 6,50 € . . Jus de Fruits Pago 20 cl .................... 5,00€ Ginger Beer 20 cl........cccccovvnnuruenenees 5,50 €
) Fuze Tea péche 25 cl.......cccoveennnee. 5,00 € .
Badoit rouge 33 cl .......coeveuenee. 5,00 € orange, ananas, pomme, ACE, abricot, tomate ~ Red Bull 25 cl........ccccooveiirernncnnee. 5,00 €
Schweppes Tonic, Agrumes 25 cl...... 5,00 € . .
Coca-Cola, Zero, Cherry 33 cl....... 5,00 € Sirop a ’'eaul......cccoeveveveuccccncnennnnnnes 3,00€  San Bitter 10 Cl.......ccoeeeiiviinnne 5,00 €
. . o Diabolo.......ccoeeeeeieieereeeeee 5,50 €
154 000K0)I 018 K0 S5600000000000000000000000000000066006600C J,UU €
. Champagne Guichard-Pichelin............ccccccceeieeee. 65 €
C afes Champagne Moutardier brut............cceeeeuvvivieeeeennns 18 €
) Ll ( I ) Champagne Louis Roederer Collection.................. 99 €
BSpressopeca i 2,50 € ~ Champagne Ruinart Brut.............ccccocoveveveueueueennn. 149 €
20;1})161:1-.-----/ ---------------------------------------- ‘;,i)(())z Coupe de Champagne.... 12,00 € Champagne Ruinart Blanc de blanc....................... 185 €
a G/’ a \onge ---------------------------------------- ’ Kit ROYal..ooonooooveeeennnn.. 12.50 € Champagne Ruinart ROSE...........cccceeiiiiiiiiinnnnnee. 190 €
Caf€ Cre€mMe.....ceueeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeene, 4,50 € Champagne Cristal Louis Roederer blanc.............. 450 €
) Coupe Prosecco............... 6,50 €
INOTSEE. . eeeeeeeeeee e e e 2,60 € o
Latte Macchiato. . 5.00 € Prosecco Montelvini 75 Cl.......ccccoeviivniiiiiiiiiinninnnns 35 €
CappucCinoO.......ceeeeeeeereciiiiieieeeeeeeiee, 5,00 €
Chocolat chaud....................... jeeeaeens 5,00 € Pression Blonde Slavia 25 cl......... 4,50 € Demi-Péche / Demi-citron. Monaco 25 cl......... 500 €
Café / chocolat Viennois..................... 5,50 € Pression Blonde Slavia 50 cl......... 8,00 € Pinte-Péche / Pinte-citron, Monaco 50 cL.......... 8.50 €
Café frappé / Chocolat frappé............. 6,00 € Pression Affligem 25 cl................. 6,00 € Picon Bicre 25 cl.......... 5,00 €
Thé glacé maison Péche ou Citron.......6,50 € piEsSIOIE i pe S U e Picon Biere 50 cl........... 9,00 € 1 N1
Thés, infusions..........ccccoevviiinn, 5,00 € IIZanacEe, ig Ci """"""""""""""""" 2’88 g Carlsberg 33 cl............. 7,00 € l( l ( S
Irish / French / Bailey’s Coffee........... 8,00 € AMACAE ST Chevrrvrrremnsrernnseeees ’ Corona 33 clu....vee........ 8,00 €
) o Heineken sans alcool 33 cl............ 7,00 € ] A 00 €
Stigplemet I el e & G0 Cidre 33 oo 700€  egunitasIPA .

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION




